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Tocca con mano l’innovazione
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RGT TOCAYO
Tocca con mano l’innovazione

Iscrizione nel 2015 in Spagna 
Costitutore RAGT 2n
Rappresentante RAGT Italia

NOTA sui dati della presente scheda: i dati e i valori qui menzionati, sono da intendersi in modo indicativo,  
sulla base dei valori/rilievi e osservazioni ottenute da prove ufficiali e/o private su più anni e in diverse  
località di riferimento in areali europei. Al variare delle condizioni agronomiche o climatiche, possono verificarsi  
comportamenti o risultati differenti. In nessun caso RAGT o chi per essa, potrà essere ritenuta responsabile di risultati 
diversi da quanto qui citato a titolo puramente indicativo. Fonte foto: Archivio RAGT Semences.

PRECOCE

Alternatività semi-invernale

Spigatura-precocità precoce

Tipo aristato

Freddo buona tolleranza

Altezza media

Allettamento buona resistenza

Accestimento buono
Fonte prove RAGT Italia - prove Mipaf - CTPS o ARVALIS

PROFILO MALATTIE

Ruggine bruna medio/poco sensibile

Oidio poco sensibile/resistente

Septoria buona resistenza

Ruggine gialla poco sensibile/tollerante

Fusarium della spiga tollerante
Fonte prove RAGT Italia - prove Mipaf - CTPS o ARVALIS

PMS buono

Peso specifico buono

Proteine medio-alte

Classe qualità frumento PANIFICABILE

W medio-basso (70-140)

P/L elastico

Durezza soft
Fonte prove RAGT Italia - prove Mipaf - CTPS o ARVALIS

NOTE DEL COSTITUTORE
RGT TOCAYO è una varietà alternativa. 
Si caratterizza per una spiccata precocità e rese 
elevate.
RGT TOCAYO presenta un elevatissima elasticità del 
glutine, che lo rende adatto alle filiere biscottiere.
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